Willkommen im Restaurant
Orankesee Terrassen

Sehr geehrte Gaste,

unser Restaurant und dessen Gastlichkeit sollen dazu beitragen,
Thnen Stunden der Entspannung zu bieten.
Genieflen Sie unsere Speisen, die von erfahrenen
Kéchen fiir Sie unter Verwendung ausgesuchter Produkte
von hochster Qualitit frisch zubereitet werden.
Zu unseren Speisen empfehlen wir Thnen natiirlich hochwertige Weine

aus den verschiedenen Landern.

Wir wiinschen Thnen angenehme und unvergessliche Stunden

im Restaurant

Oromkesee@ %rassen

e

Restaurant - Cafe - Biergarten

Wir richten fiir Sie jede Art von Feierlichkeiten aus,
ob Hochzeit, Jugendweihe, Konfirmation, Geburtstage,
Firmen- oder Weihnachtsfeiern.....unser Team hat langjahrige Erfahrungen
in der Ausrichtung unvergessener Veranstaltungen.
Wir bieten Thnen die Méglichkeit, auch nur einzelne Teile
des Restaurants fiir Ihre Veranstaltungen zu nutzen.

Fragen Sie unser Personal!

Eine tolle Geschenkidee!

Unsere Geschenkgutscheine fiir jeden Anlass !

Machen Sie Thren Verwandten,
Bekannten, Freunden... eine Freude,

die sie nicht so schnell vergessen werden.

Unbeschwert genieflen... Liebe Giste,
bestimmte Lebensmittel konnen bei empfindlichen Personen bereits in geringsten Mengen
allergische Reaktionen auslosen. Bei Fragen zu den Allergenen in unseren Speisen nutzen Sie

unsere separate Karte fiir Allergiker, wir informieren Sie zu allen Inhaltsstoften unserer Speisen.
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Aperitifs

Genief3en Sie zur Einstimmung einen...

MARTINI 14,4% vol.
rosso oder bianco

CAMPART’ 25% vol.
mit Orangensaft oder Soda

APEROL SPRITZ >’ 15% vol.
GLAS SEKT 12,5% vol.
PROSECCO 10,5% vol.
LILLET VIVE 17% vol.

Lillet, Tonic, Gurkenscheibe und Minze

LILLET BERRY 17% vol.
Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry und Waldfriichte

HUGO 6,9% vol.

Prosecco, Holunderbliitensirup, Minze und Soda
OUZO 12 AUF EIS 40% vol.

TSIPOURO 40% vol.

Kalte Vorspeisen

5cl

0,21

0,21
0,11
0,11

0,21

0,21

0,21

4 cl

4 cl

6,00 €

7,80 €

8,50 €
3,90 €
4,50 €

8,00 €

8,50 €

8,00 €

5,90 €

6,50 €

Zu unseren Vorspeisen servieren wir IThnen unser hausgemachtes Ciabattabrot.

TARAMAS

Fischrogencréme vom Kabeljau, angemacht mit Zwiebeln und Olivenol

FETAKASE

mit griechischem Olivendl, Oregano und Zwiebeln

TIROKAFTERI

Fetakdsemousse, angemacht mit Paprika und Olivenol

OLIVEN AUS KALAMATA

verfeinert mit Olivenol und Oregano

RINDERCARPACCIO
mit Rucola, Parmesankase,

verfeinert mit Balsamicodressing

KALTE MEDITERRANE VORSPEISENPLATTE
FUR EINE PERSON

Tirokafteri, Taramas, Tzatziki, Oliven, Fetakase,

Blattsalat der Saison mit Tomaten und Gurken

7,90 €

8,90 €

8,90 €

7,50 €

15,50 €

16,50 €
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Warme Vorspeisen

BABY KALAMARIS

in der Pfanne gebraten

AUBERGINEN

gebraten mit Knoblauch-Tomatensauce
und Tzatziki

CHAMPIGNONS METAXA
gefiillt mit Fetakise,
in Metaxasauce, mit Kise® iiberbacken

CHAMPIGNONS SPANAKI
gefiillt mit Blattspinat,

Sauce Bearnaise iiberzogen

und geriebenem Kise® {iberbacken

FETA FOURNOU
aus dem Backofen, mit Cherrytomaten,
Zwiebeln und griechischem Olivenol

HALLOUMI

gegrillter, zypriotischer Bergkise
auf einem Salatbouquet,

mit Balsamicodressing verfeinert

ZIEGENKASE IM BLATTERTEIG (2 Stiick)

ummantelt mit Sesam und Honig

KNOBLAUCHBROT (4 Stiick)

Ciabattabrot, verfeinert mit frischem Knoblauch

ZUCCHINI

gebraten, dazu Tzatziki

WARME MEDITERRANE VORSPEISENPLATTE
FUR 1 PERSON

eine Variation aus warmen Vorspeisen

Zucchini, Auberginen, Saganaki,

Zucchinibillchen, gefiillte Paprika

und Champignons, dazu Tzatziki

Zu unseren Vorspeisen servieren wir Thnen unser hausgemachtes Ciabattabrot.

14,50 €

10,80 €

10,90 €

11,40 €

10,90 €

11,20 €

11,40 €

5,80 €

9,90 €

18,50 €



%5
26

28

29

30

31

32

33

5333

Suppen

hausgemacht & lecker
TOMATENSUPPE 6,50 €

HUHNERSUPPE 6,50 €

Zu unseren Suppen servieren wir Thnen unser hausgemachtes Ciabattabrot.

Salate

etwas frisches & knackiges...

LAMMEFILET-SALAT 23,50 €
Lammfilets vom Neuseelindischen Weidelimmern,

dazu Ziegenkidse im Blitterteig, verfeinert mit Honig

& Sesam, auf einer Bio-Salatvariation, garniert mit Parmesan,

Cherrytomaten & Balsamico-Dressing

CHORIATIKI-original griechischer Salat 14,90 €
mit Tomaten, Gurken, Paprika,
Zwiebeln, Oliven, Peperoni

Fetakédse und griechischem Olivenol

LACHSFILET-SALAT 22,90 €
gegrilltes Norwegisches Lachsfilet, auf einer Bio-Salatvariation,

mit Tomaten, Gurken & Balsamico-Dressing

CHEF-SALAT 21,90 €
Rinderhiiftsteak gegrillt, auf einer Bio-Salatvariation
Cherrytomaten, rote Zwiebeln, Ziegenkase im Blatterteig

verfeinert mit Sesam und Honig, Balsamico-Dressing

HAHNCHENBRUSTFILET-SALAT 20,90 €
saftig gegrilltes Hihnchenbrustfilet,

dazu Ziegenkidse im Bltterteig, verfeinert mit

Honig & Sesam, auf einer Bio-Salatvariation,

garniert mit Parmesan, Cherrytomaten & Balsamico-Dressing

CAESAR-SALAT 14,50 €
Mix aus Rucola und Romasalat, mit Parmesan, Croutons,
und Caesar-Dressing

mit gegrillten Hahnchenbrustfilet +6,00 €

PUTENBRUSTFILET-SALAT 18,50 €
Salatmix der Saison, Cherrytomaten, Gurken,
Zwiebeln, gegrilltes Putenbrustfilet

und hausgemachtes Olivenol-Balsamicodressing
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Fischspezialititen

Zu unseren Hauptgerichten servieren wir IThnen einen knackigen,

frischen Beilagensalat mit hausgemachten Balsamico-Kréauterdressing.

ZANDERFILET

gebraten, mit Blattspinat und Kartoffelpiiree,
dazu hausgemachte Fischsauce

in einer Sauciere

FRISCHES NORWEGISCHES LACHSFILET VOM GRILL

serviert mit Blattspinat und Kartoffelpiiree,
dazu hausgemachte Fischsauce
in einer Sauciere

BABY KALAMARIS
gebraten in der Pfanne,
dazu Tzatziki und Pommes frites

DORADENFILET

serviert mit Blattspinat und Kartoffelpiiree,
dazu hausgemachte Fischsauce

in einer Sauciere

GEGRILLTE BLACK TIGER GARNELEN AM SPIEf
mit Blattspinat und Kartoffelpiiree,

dazu hausgemachte Fischsauce

in einer Sauciere

FISCHPLATTE ORANKESEE

gegrilltes Lachsfilet mit 3 Garnelen,

serviert mit Blattspinat und Kartoffelpiiree,
dazu hausgemachte Fischsauce

in einer Sauciere

24,90 €

26,90 €

23,90 €

26,90 €

26,50 €

28,90 €
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Grillgerichte

Zu unseren Hauptgerichten servieren wir IThnen einen knackigen,

frischen Beilagensalat mit hausgemachten Balsamico-Kréauterdressing.

SCHWEINEFILET

gegrillt, dazu Krauterbutter und Rosmarinkartoffeln

SCHWEINEFILET GEMISTO
gefiillt mit Fetakése, Tomate, Paprika und

Metaxasauce iiberzogen, dazu Pommes frites

RIESEN-SCHWEINEFILET-SPIESS
dazu Krauterbutter, Tzatziki und Knoblauchkartoffeln

FILET-TELLER
Schweinefilet, Lammfilet, Argentinisches Rinderfilet,

dazu Krauterbutter und Backkartoffel mit Sauerrahm

MIXTELLER I
Hahnchenbrustfilet, Schweinesteak,

dazu Metaxassauce und Pommes frites

MIXTELLER II

Schweinesteak, Lammsteak, Schweinefiletspief3,

dazu Krauterbutter und Knoblauchkartoffeln, dazu Tzatziki

STEAKPLATTE

Rumpsteak, Schweinesteak, Putensteak,

dazu Krauterbutter und Knoblauchkartoffeln

KALBSLEBER

mit Rostzwiebeln und hausgemachten Kartoffelpiiree

MIXTELLER III
Schweinesteak, Schweinefilet, Suzuki (Hacksteak),

mit Metaxasauce iliberzogen, dazu Pommes frites

MIXTELLER IV
Schweinefiletspief, kleines Bifteki, Tzatziki,

dazu Pommes frites

Gefliigel vom Grill

HAHNCHENBRUSTFILET
mit Tzatziki, Kritharaki (Reisnudeln)

oder Pommes frites nach Wahl

HAHNCHENBRUSTFILET
getiillt mit Blattspinat, Fetakidse

und Sauce Bearnaise liberzogen, dazu Pommes frites

PUTENBRUSTFILET
mit Tzatziki, dazu Knoblauchkartoffeln

22,50 €

24,50 €

23,50 €

32,90 €

18,90 €

25,80 €

26,50 €

22,90 €

24,90 €

20,50 €

18,50 €

22,90 €

19,50 €
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Lammspezialititen

Zu unseren Hauptgerichten servieren wir IThnen einen knackigen,

frischen Beilagensalat mit hausgemachten Balsamico-Krauterdressing.

LAMMEKARREE -das Beste vom Lamm-
dazu Knoblauchkartoffeln

Beilagendnderung wahlweise: Backkartoffel mit Sauerrahm,

Rosmarinkartoffeln, Pommes frites oder Kritharaki (Reisnudeln)

LAMMRUCKENSTEAK
gefiillt mit Blattspinat und Fetakise,

mit Sauce Bearnaise iiberzogen, dazu Pommes frites

LAMMPLATTE

Lammkarree, Lammspiess, Lammfilet,

mit Knoblauchkartoffeln und Tzatziki

LAMMEFILET
serviert mit Krauterbutter und

Backkartoffel mit Sauerrahm

SAFTIGES LAMMSTEAK
mit geriebenem Fetakidse, Tomatenscheiben

und Metaxasauce tiberbacken, dazu Pommes frites

Uberbackene Gerichte

RINDERHUFTSTEAK
mit geriebenem Fetakise, Tomatenscheiben

und Metaxasauce uiberbacken, dazu Knoblauchkartoffeln

HAHNCHENBRUSTFILET
mit geriebenem Fetakidse, Tomatenscheiben

und Metaxasauce uiberbacken, dazu Pommes frites

PUTENBRUSTFILET
mit Metaxasauce und Kise® iiberbacken,

dazu Pommes frites

HAHNCHENBRUSTFILET
mit Ananas, Metaxasauce und Kise® iiberbacken,
dazu Pommes frites

(auch ohne Ananas bestellbar)

29,90 €

28,50 €

32,90 €

30,90 €

28,90 €

24,90 €

24,50 €

21,90 €

22,50 €
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Schnitzel

Zu unseren Hauptgerichten servieren wir Ihnen einen knackigen,
frischen Beilagensalat mit hausgemachten Balsamico-Krauterdressing.

KALBSSCHNITZEL 24,50 €
mit hausgemachten Kartoffelpiiree
mit Preiselbeersauce +3,50 €
mit Metaxasauce +4,50 €
SCHWEINESCHNITZEL 16,90 €

dazu Pommes frites

Argentinische Rinderfilets & Rindersteaks

Zu unseren Filet- und Steakgerichten servieren wir Ihnen Krauterbutter,
Backkartoffeln mit Sauerrahm und einen knackigen,
frischen Beilagensalat mit hausgemachten Balsamico-Kréiuterdressing.

ARGENTINISCHES RINDERHUFTSTEAK  (200g) 24,50 €

aus dem Herzen der Hiifte

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK (180g) 29,90 €
vom ausgewihlten jungen Rind (250g) 32,90 €
ARGENTINISCHES RINDERFILET (180g) 33,90 €
aus dem zartesten Teilstiick vom jungen Rind (250g) 37,90 €

Wie wollen Sie ihr Steak....
Bitte sagen Sie uns, ob Sie Ihr Filet englisch,
medium oder durchgegrillt serviert haben mochten.

Wenn Sie keine Wiinsche duflern, grillen wir Ihr Filet medium.
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Fiir den kleinen Hunger

Zu unseren Hauptgerichten servieren wir IThnen einen knackigen,

frischen Beilagensalat mit hausgemachten Balsamico-Krauterdressing.

SCHWEINEFILETSPIER

mit Krauterbutter und Pommes frites

HAHNCHENSCHNITZEL

dazu Pommes frites

KLEINER MIXTELLER
Schweinesteak, Suzuki (Hacksteak)
mit Metaxasauce und Pommes frites

KALBSLEBER

mit Rostzwiebeln und hausgemachten Kartoffelpiiree

LAMMSPIESS
mit Krauterbutter, Tzatziki und Knoblauchkartoffeln

Nudelgerichte

LINGUINI GARIDA
Black Tiger Garnelen in einer leichten mediterranen Sauce
und getrocknete Tomaten

PARPADELLE SOLOMO
Bandnudeln in einer feinen Sahnesauce und Cherrytomaten,
mit gegrillten Lachsfiletstiicken

Vegetarische Gerichte
MEDITERRAN VEGETARISCH

eine Variation aus verschiedenen Gemiisesorten
und Kartoffeln aus dem Backofen mit geriebenem Fetakdse

PARPADELLE LACHANIKA

Bandnudeln mit verschiedenem mediterranem Gemiise

PASTA GRECKO
Parpadelle mit Fetakise, Rucola, getrocknete Tomaten,
in einer leichten Tomaten-Sahnesauce

Beilagen & Saucen Extra

16,50 €

15,50 €

16,90 €

18,90 €

18,90 €

23,90 €

22,90 €

16,90 €

18,90 €

19,50 €

BACKKARTOFFEL 580€ 106 PFEFFERSAUCE 4,50 €
MIT SAUERRAHM 107 METAXASAUCE 4,50 €

POMMES FRITES 4,50 €
KNOBLAUCH- 560 € 108 SAUCE

KARTOFFELN BEARNAISE

ROSMARINKARTOFFELN 5,80 €
KARTOFFELPUREE 4,90 €
KROKETTEN 4,50 €
KRITHARAKI (Reisnudeln) 4,90 €
SPINAT 4,90 €
ROSTZWIEBELN 3,90 €
GEMUSE 5,90 €
eine Variation aus Blumenkohl,
Brokkoli und Mohren

4,50 €



Alkoholfreie Getranke

130 COCA COLA™"“ 031 430 €
200 - COLA ZERQO ®*&11 031 430€
132 FANTA?®® D3l. 14306
133  SPRITE" 031 4,30 €
134« SPEZ1 27 031 - 430€
228 FASSBRAUSE Flasche 0,33 1 4,50 €

135 SELTERS CLASSIC Flasche 0,251 3,50 €

178 SELTERS MEDIUM Flasche 0,251 3,50 €

136  SELTERS NATURELL Flasche 0,251 3,50 €
137  SELTERS CLASSIC Flasche 0,751 7,50 €
179  SELTERS MEDIUM Flasche 0,751 7,50 €
138 SELTERS NATURELL Flasche 0,751 7,50 €
139  BITTER LEMON? Flasche 0,251 4,00 €
140 TONIC WATER? Flasche 0,251 4,00 €
141  GINGER ALF’ Flasche 0,251 4,00 €

142 ORANGENSAFT 4,70 €

0,31
143 APFELSAFT m 03l W4,70€

IRINKG ENUSS

144  ANANASSAFT 031 SL70€
146 BANANENNEKTAR 0,31 4,70 €
147  KIRSCHNEKTAR 0,31 4,70 €
148 KIBA (Kirsch-Bananennektar) ;3% 4,70 €
149 APFELSAFTSCHORLE naturtriib 0,31 4,70 €
109 RHABARBERSCHORLE Flasche 0,33 1 4,90 €
108 MARACUJASCHORLE Flasche 0,33 1 4,90 €

241  KIRSCHSCHORLE 0,31 4,70 €
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Biere vom Fass

BERLINER PILSNER 03 54.50:€
BERLINER PILSNER 041 5,00 €
RADEBERGER PILS 031 4,50 €
RADEBERGER PILS 041 5,00 €
MARKISCHER LANDMANN SCHWARZBIER 031  450€
MARKISCHER LANDMANN SCHWARZBIER 041 5,00 €
WEIHENSTEPHANER HEFEWEIRBIER vom Fass 051 5,80€
SCHOFFERHOFER HEFEWEIZEN vom Fass 2 051 5,80€
WEIHENSTEPHANER HEFEWEIRBIER @:mémj) 051 5,80€
ALKOHOLFREI VOM FASS =
Flaschenbiere
CLAUSTHALER ALKOHOLFREI @ Flasche 0,331 4,30 €
SCHOFFERHOFER ALKOHOLFREI *"7’? Flasche 0,51 5,50 €
SCHOFFERHOFER KRISTALLWEIZEN 2 Flasche 0,51 5,50 €
BERLINER WEISSE griin oder rot | Hlasche 0,331 - 4,80.€
Sekt / Prosecco / Champagner
PROSECCO SCAVI & RAY Flasche 0,751 27,90 €
PROSECCO PICCOLO SCAVI & RAY Flasche 0,21 7,90 €
FURST VON METTERNICH Flasche 0,751 28,90 €
SEKT RIESLING TROCKEN
FURST VON METTERNICH Flasche 0,21 7,90 €
PICCOLO SEKT RIESLING TROCKEN
MOET & CHANDON Flasche 0,751 139,00 €
MOET & CHANDON ICE IMPERIAL Flasche 0,75 1 149,00 €
Spirituosen / Likore
JAGERMEISTER 2 35% vol. 3,00 €
UNDERBERG 2 449% vol. 3,00 €
RAMAZZOTTI 4 30% vol. 4,50 €
FERNET BRANCA® 2l 40% vol. 3,00 €
METAXA 7 Sterne’® 2¢l 40% vol. 5,90 €
METAXA GRANDE FINE? 2 40% vol. 7,90 €
MALTESER KREUZ AQUAVIT 2 40% vol. 3,00 €
WILLIAMSBIRNE 2 38% vol. 3,50 €
BAILEYS? 4 17% vol. 4,90 €
AMARETTO J ¢l 28% vol. 3,00 €
WHISKY SIMPLE 2 40% vol. 5,00 €
WHISKY SPECIAL 2 40% vol. 8,00 €
REMY MARTIN 2l 40% vol. 9,90 €
WODKA SIMPLE 2 40% vol. 4,50 €
WODKA SPECIAL 2 40% vol. 7,50 €



Offene Weine

Weifdweine

186

CHARDONNAY

fruchtig, trockener Qualitdtswein

Aromen von Zitrusbaumen mit einem Hintergrund
von Tabak und Nuss.

5=mit Antioxidationsmittel, 6=mit SiifSungsmittel, 7=mit Ingwerausziigen
8=enhilt eine Phenylalaninquelle (bei Aspartam E951), 11=mit Sduerungsmittel E330/E331
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung!

Cocktails finden Sie in unserer separaten Karte.

Glas 0,21 7,20 €
0,51 15,50 €
188 MOSCHOFILERO
Erfrischend, trocken, mit lebhaften Blumen- und Friichtearomen und
einem delikaten, ausgewogenen Gaumen mit dem frischen,
reinen Geschmack von Zitrusfriichten
Glas 0,21 6,90 €
0,51 14,90 €
197 RETSINA
Ein geharzter trockener Weiflwein mit dem
typischen Pinienaroma in Duft und Geschmack.
Flasche 0,51 14,50 €
198 IMIGLYKOS
Dieser liebliche Wein hat eine glinzende goldgelbe Farbe,
mit einem leichten und siiflen Geschmack
nach verschiedenen Friichten.
Glas 0,21 6,90 €
0,51 14,90 €
Rosewein
190 RODITIS
leichter, trockener Roséwein
Glas 0,21 6,90 €
0,51 14,90 €
Rotweine
192 MERLOT
Qualitatswein trocken
Starkes dunkles Violett mit eindrucksvollen purpurroten
Farbtonen. Aromen reifer roter Trauben und Mokka.
Glas 0,21 7,20 €
0,51 15,50 €
199 APELIA BLACK LABEL
ein lieblicher roter Wein mit leichtem und frischem Geschmack.
Glas 0,21 7,20 €
0,51 15,50 €
194 AGIORGITIKO
Ein trockener Wein hat eine tief rubinrote Farbe und einen samten Geschmack,
mit Aromen aus reifen Friichten und Gewiirzen.
Glas 0,21 6,90 €
0,51 14,90 €
196 LAMBRUSCO
lieblicher Schaumwein
Glas 0,21 6,90 €
0,51 14,90 €

Zusatzstoff: 1=coffeinhaltig, 2=chininhaltig, 3=mit Farbstoff, 4=mit Konservierungstoff Benzoeséure,



